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TARASCON (Bouches-du-Rhane) [>Le conserveur provencgal a demeénage sa production dans un site
Cet investissement de 6 M€ lui permet de porter sa capacite de 3,5 a 6 millions d'unités par a
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Un outil de production ultra-performant, vitrine des savoir-faire

mplanté a Tarascon en
bordure de voie rapide, le
nouveau site Jean Martin
apparaitautantcomme un
outil de production ultra-per-
formant que comme une vitrine
des savoir-faire de I'entreprise
familiale. « Nous avons voulu
ouvrir l'atelier des autoclaves sur
I'extérieur », explique Jean-Louis
Martin, en charge du développe-
ment industriel et copropriétaire
aux cotés de son frére Bernard,
de l'entreprise fondée en 1920
par son grand-pére. Le souci de
l'esthétisme se retrouve ainsi
dans le choix de la peinture cui-
vrée du batiment, dans les arbres
importés de Toscane et jusque
dans la couleur des robots de fin
de ligne, repeints aux couleurs
delasociété.
Opérationnel depuis aofit 2009,
ce site, de 4800 m? dont 1800 m?
de stockage, marque un triple
tournant dans I’histoire du
conserveur provencal.

JEAN-LOUIS MARTIN,
EN CHARGE DU DEVELOPPEMENT INDUSTRIEL

« Nous voulons maitriser nos approvisionnements.
Nous avons ainsi investi dans une exploitation de
8 100 ha a Saint-Martin-de-Crau, ol nous avons
planté 25000 pieds d'oliviers. Pour réaliser cette
opération de pres de 1,2 ME, nous nous sommes

associés a Jean-Benaoit Hugues, propriétaire du Moulin Castelas. Pour
les légumes, nous souhaitons aussi nous engager dans I'amont. »

Un tournant industriel déja.

« Nous travaillons quasiment
comme dans notre ancien site de
Maussane-les-Alpilles construit
en aoiit 1996, mais avec une pro-
ductivité augmentée de 80 % »,
souligne Jean-Louis Martin. La
capacité de production a été por-
tée de3,5a 6 millions d’'unités.
Le site a été concu sur mesure
pour répondre parfaitement

aux attentes de l'industriel en
terme d’'organisation et de flux
tout en apportant le maximum
de confort aux opérateurs : uti-
lisation de la lumiére naturelle

qui pénétre jusqu’au ceeur des
ateliers (chassis vitrés filants

et puits de lumiére), climatisa-
tion des locaux et confinement
de la salle de friture (maitrise

du risque incendie et confort),
utilisation d’'une résine de sol
antidérapante agréée par la Cram
etla DSV, choix d'équipements
ergonomiques, robotisation...
Un tournant environnemental
ensuite. Lindustriel a ainsi pu
réduire sa consommation d'eau
de process (stérilisation) et d'eau
de lavage (nettoyage a la vapeur,
systeme d’'obus pour le raclage

des tuyauteries de transfert). La
vapeur des autoclaves est égale-
ment récupérée pour le chauf-
fage des ateliers et des bureaux.
Du coté du stockage, les films
ont été supprimés des palettes
de produits finis en attente de
préparation de commande grace
aun systéme de corniéres et
d’élastiques et depuis le début
de l'année 2009, tous les cartons
sonten préts-a-vendre.
Un tournant économique enfin.
Lindustriel s’est fixé des objectifs
ambitieux de croissance. D'ici a
la finde I'année 2013, les ventes
devraient passer la barre des
12 M€. Doté d’'une boutique en
plein cceur du village de Maus-
sane, Jean Martin n'exclut pas
de développer son réseau, « soit
seul, soit en partenariat, mais ce
n'est pas prioritaire. Il nous faut
encore investir sur la marque,
source de marges! » &
FRANGOIS BIAGGINI
Photos : JEAN-CLAUDE GRELIER
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