son rythme

PointsdeVente

Date : 09/05/2011

Pays : FRANCE
Suppl. : Suppl.
Page(s) : 26

Rubrique : Alimentaires aCTUaLITéS

Diffusion : 6816

DI

Jean Martin dit oui au

développement durable

Conformément & ses engugements en matiére
de qualité et de développement durable, la
société Jean Martin propose 6 nouvelles re-
cetfes certifiées AB. Inspirée des classiques de
la cuisine provencale, la gamme se compose
de deux taboulés - le taboulé bio de quinca
en doypack individue! cinsi que le faboulé
wéaditerronden bio aux raisins secs et au miel.
Fort de son saveirtaire en cuisine provencale,
Jean Martin décline également deux nouvelles
sauces tomates bio au miel ; ['une au basilic
et l'autre ou thym. Et, la margue ne s'arréte
pas g puisqu'elle compléte son éventoil de
produits avec des courgetes bio confites &

I'gil et @ I'huile d'clive et des aubergines bio
cuisinées @ lo tomate et au basilic. Quant au
pockaging de cefte gamme, il rappelle simple-
ment 'ancrage en Pravence de a margue...
Pour information, fean Martin o inguguré, &n
juin dernier, so toute nouvelle usine avec une
guintuple certification QSE [qualite, sécurité et
environnement). De plus, le société a investit
dans une cliveraie biologique de France et a
planté, en portenarial avec le moulin Casfelas,
20 000 pieds d'aliviers AOC Provence en
culture biclogique. De quoi assurer du bio sur
de nombreux lancements.
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