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Jean Martin, toujours plus
provencal

Doté d'un nouvel outil et bardé de certifications, la PME
cherche a intensifier ses approvisionnements locaux.

> Au centre : Jean-Benoit Hugues (le Moulin de Castellas), accompagné de Ber- '
nard Martin, PDG de Jean Martin (a gauche) et Jean-Louis Martin, DG (a droite).

econd produit en importance derriére le taboulé, le caviar d’aubergines

(260 000 unités vendues en 2010) fait partie des fabrications emblé-
matiques liées aux origines de Jean Martin. Les trente ans du produit coin-
cident pour la PME provengale avec I'obtention d'une quadruple certi-
fication remise par 'Afnor : Iso goo1 (qualité), OHSAS 18001 (sécurité
et santé pour le personnel du site de fabrication) Iso 14001 (environne-
ment) et IFS (International Food Standard niveau supérieur). Elles s’ajou-
tent a la certification bio délivrée par Ecocert. « Clest une grande satis-
faction d’'avoir obtenu ces certifications qui couronnent un important
travail en interne, se félicite Jean-Louis Martin, directeur général. Mais
cest aussi vis-a-vis de nos clients qui sont de plus en plus en demande
de ce type de qualifications. » La nouvelle usine de Tarascon, inaugu-
rée I'an dernier, a par ailleurs intégré de nombreux critéres de dévelop-
pement durable comme la réduction de la consommation d’eau (divisée
par quatre), 'amélioration de la performance énergétique et la diminu-
tion par dix des rejets d'effluents. Mais I'entreprise Jean Martin veut sur-
tout jouer un réle dans I'économie régionale : « Notre nouveau slogan,
Cuisinier et Provencal, n'est pas une fausse promesse. Nous travaillons
aumaximum des possibilités avec les agriculteurs locaiex, souligne Ber-
nard Martin, PDG. Une proximité qui a un double sens : l'authenticité
et les spécificités organoleptiques de productions locales, par exemple
Thuile et les olives de la vallée des Bauwx ; et un gain de compétitivité es-
sentiel pour une PME comme la ndtre. » Jean Martin travaille ainsi pour
la tomate (100 % d’approvisionnement local), 'aubergine de saison
(100 %), les plantes aromatiques persil, menthe, basilic (100 %) et les huiles
dolive (75 %). « C'est une démarche essentielle pour sécuriser notre ma-
tiére premiére. Nous avons déja débuté avec 'huile d'olive et les olives,
et nous nexcluons pas de transposer la formule a d'autres productions.
Ceci étant, cela ne remet absolument pas en cause les partenariats avec
nos producteurs », confie Jean-Louis Martin. De fait, la PME est au-
jourd’hui propriétaire pour moitié avec Jean-Benoit Hugues (le Moulin
de Castellas, 4 Maussane) d'une des plus grandes oliveraies de France.
20 000 arbres ont été plantés sur 105 ha de la plaine de la Crau et en-
trent en production. C.B.
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